
Carte de la saison
Les entrées

Planche de foie gras à partager 30 €

Planche de Pata Negra et Chorizo à partager 27 €

6 ou 12 Gros Escargots de Bourgogne 12 €/18 €

Tartare de saumon, avocat et aneth 15 €

Assiette de Saumon fumé “Kaviari” & blinis 20 €

Gambas rôties, jus de cuisson 16 €

Les plats
Saint-Jacques rôties, risotto à la truffe 29 €

Ris de veau, sauce morilles 29 €

Rognon de veau entier flambé au cognac 26 €

Suprême de poulet, escalope de foie gras 28 €

Filet de cabillaud, légumes glacés 22 €

Entrecôte “Black Angus” 32 €

Filet de bœuf, sauce poivre 27 €

Les fromages & desserts
Mi-cuit chocolat noir, crème glacée à la vanille intense 10 €

Belle crème brûlée à la vanille intense 10 €

Pavlova fruits de la passion 10 €

Menu du midi/enfant
Menu du midi (Velouté, poisson & purée maison) 21 €

Menu enfant 15 €


